
Velouté d’asperges, œuf parfait, croûtons et chips de
coppa de parma

Pavlova aux fraises
Profiterole au chocolat
Coupe glacée (dame blanche, chocolat liégois...)
Café gourmand
Sélection de fromages

Ravioles aux cèpes et ricotta, Saint Jacques poêlées

Salade de truite fumée des Landes

Entrecôte environ 300gr

Poisson du jour

Médaillon de Foie Gras

Poulpe rôti au chorizo ibérique

Perles de soja et yuzu, poivrons gouttes et jeunes pousses

Frites à la graisse de bœuf et salade
Sauce au choix : échalotes, champignons ou roquefort.

Sauce crustacés. Légumes rôtis, purée de légumes. 

Toast, confiture de figues et d’oignons, jeunes pousses

Oignons rouges et piquillos. Purée de légumes et légumes rôtis

Pour commencer ...

La suite

Pour terminer
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25 €
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7 €

 7 €
9 €

9 €
7 €

Chiffonade de jambon ibérique et burratina13 €

Souris d’Agneau confite au thym 29 €

Burger du Chef
Steak haché de Bœuf 150gr, tomates confites, oignons rouges, coppa di
parma, cheddar. Sauce fumée

19 €

Brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille7 €

Burratina et basilic

Sauce vin rouge. Purée de légumes et légumes rôtis

Suprême de pintade farci
Sauce aux champignons. Purée de légumes et légumes rôtis

19 €



Ravioles aux cèpes et ricotta, Saint Jacques poêlées

Suprême de pintade farci, purée de légumes et légumes rôtis.
Sauce aux champignons

Panna Cotta aux fraises

Aiguillettes de poulet pané

Velouté d’asperges, œuf parfait, croûtons et chips de coppa de
parma

Poulpe rôti au chorizo ibérique, purée de légumes et légumes
rôtis. Sauce crustacés

Profiterole au chocolat

Poisson pané
Accompagnements : légumes rôtis, purée de légumes ou frites

Glace

ou
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ou

Mise en bouche

Entrée

Plat

Dessert

35€

12€
JUSQU’À 12ANS

M
EN

U assortiment de fromages (+5€)


